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ULTIMA VISITA AUTORIDAD SANITARIA RO D A T~
De 100 a 200 raciones 1
De 201 s £00 racicnes Estudio T 2 No.de | @
De 601 a 1000 raciones RPC 3 Manipuladoras
|De 1001 2 1500 raciones 4 P I
4 : 1 .0 (NO : NO - e
i rea de distibucibn o de alistamiento A ! » C”:I o
4 Rpc |0 as raciones para preparar en casa, Ei:‘éwm T2 i

cumple con las condiciones higiénico] &

sanitarias.
El 4rea de simacenamiento de las
materias primas (Productos de la racion Cuev\ﬁ} o eﬂFC‘lCA-—Q POU\’\)
2 RPC mm_m casa) cumpte_mne! &/ O\Ngem\,v\‘g%

espacio minimo que garantice la
conservacion de los alimentos y/o

productos.

Existe un espacio fisico exclusivo para el %
depésim temporal de los msmoso/e/'-«"s'o Con f’/‘(DQCAé) Yy 6/1
3 RPC [solidos, adecuadaments  ubicado, Q(éfgow;o do resld oo o R

protegido y en adecuado estado de

mantenimiento.

Los sifones y drenajes, se encuentran en
4 RPC |buen estado, protegidos (rejilla),
funcionando_y limpios. m

evidencia dotacion de los elementos
:Mﬁwmmp::‘:ﬁ;t;m W\BJ(J}C\;:’\/)J&J’Q‘RC&«P . e
elementos desechables, ) R D
. e A mneient Lol S e
sanitarias se encuentran en buen A—"/)tv\.kbw
astado. .
Existen leferos en buen estado absvs| ¢ ([ iy [e fren>) @ (e

a la aplicacion del lavado de manos,
ubicados en las instalaciones de la| *(/,»}-U\A,Q
entrega de la racion.

STALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

B = xxu.w:gr»mmr« {TO MATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMT NADO —
| ASPECTOAEVALUAR ‘  OBSERVACIONES (Descrbr a scion comectiv o acckin de mejora )
El almacenamiento de 10s insumos,
materias primas se realiza
ordenadamente en pilas o estibas
{canecas con taps u oka forma de
7 almacenamiento) y dispone estanterias
de material sanitario, limpias y en buen
estado de manera que se permita Ial
inspeccion, iimpieza y fumigacion, si es 1
LOS S 88 encuen
su vida dfil, con fecha de venumlento
8 vigente, no presentan algin fipo de
contaminacion y son aptos para ell
L consumn 1




{Existe cumpiimienio de ios producios

Los producios se  encueniran
empacadwymtmados wmplenconla

NDIC IONES DE A_me NAMIENTO N

que componen la Racién para Preparar

IATERIAS PRIMAS E INSUMOS Y PRODUCTO TERMINADO

‘OBSERVACIONES {Describic s accion cormsctiva o secion demejora)
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PUNTAJE ESPERADO | *
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producios que componen ia Racion para
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PERSONA ANIP
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OBSERVACIONES Describir fa accion comectiva o accion demejora)

12

El personal manipulador ufiiza la|

dotacion completa, en buen estado. de
color clao y cumple con Ilas
especificaciones de la normatividad legal
vigente ylo elementos de proteccion
necesarios para racién indusiriaiizada,

13

[a presentacion personal de 10s
manipuladores es adecuada {ufias
cortas, limpias y sin esmalte, cabello
recogido, sin uso de joyas u otros
accesorios ni madquillaje) y uniforme

14

g evidencia para cada uno de los

manipuladores  certificacion  médica

(apto para manipular alimentos) (no
),

15

RPC

El personal manipulador  acredita
formacion en educacién  sanitaria,
principios basicos de Buenas Practicas
de Manufactura y practicas higiénicas en
manipulacion de alimentos (no mayor aj
un afo) y se cuenta con registros de
capacitacion.

16

Se garantiza la cantidad de
manipuladores de alimentos de acuerdo
a lo establecido en estudio técnico.

17

El complemento alimentario es

entregado en el horario establecido de
acuerdo lo acordado entre el operador,
las autoridades municipales y el rector

de la institucion.

TOTAL PERSONAL MANIPULADOR

* ASPECTOAEVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accién correctiva o accion de mejora)

Se cuenta con un programa de limpieza|

y desinfeccion, con procedimientos
gscrites, se lHevan registros de las

19

izan productos de limpieza y
desinfeccion y cuentan con fichas
técnicas (concentraciones, modo dej
preparacion. empleo v rotacion)

1

Los producios de asec se aimacenan en
un sitio ventilado, identificado, pmtegidol
y se encuentran debidamente rotulados
y organizados.
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TEn ASPECTO A EVALUAR PUNTASE mmamm«mmmz :
Se cuenta con area demarcada, ]
2 Sciontes, idenfificados, de
RPC |material sanitario, con tapa y bolsa
plastica, ubicados en un sitio exclusivo
para la recoleccion temporal de residuos /]

Fa

solidos.

Se cuenta con un programa de manejo
RPC |de residuos, con procedimientos
escritog, se llevan registros de las

Se aplica la separacion en sitio de los
RPC |residuos sdlidos, es decir, material
organico separado de papel, plasticos y L/D(
£mpagues.

CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
ITEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES (Describir la sccion correctiva o accion de mejora )
Las instalaciones ylo los alimentos se
24 encuentran libres de presencia o dafio
Se cuenta con un programa de control
RPC lintegrado de plagas, con procedimientos
escritos y se llevan registros de las 4

'OBSERVACIONES {Describir ta accion correctiva o sccion demsiora}

El'transporte garanfiza el mantenimiento
de las condiciones de conservacion
26 requeridas para la materia prima y
cumpie con ia nomatividad vigente. (Si
aplica) L/A
Los wvehiculos se encuentran en
RPC |adecuadas condiciones sanitarias, de
aseo y operacion para el transporte de
los alimentos. (Si aplica) A
Los  wehiculos son  ufilizados
RPC exclusivamente para el transporte de
alimentos y llevan el aviso de transporte
g simenc. (5 A A
fransportador cuenta con )
RPC |ceriificacién de manipulacidn de
alimentos y vestimenta adecuada de NAV
acuerdo a {a nomatividad vigenie,
Los vehiculos de transporte no
almacenan los alimentos directamente
sobre el piso. Se utilizan los recipientes.
30 canastillas, o implementos de material
adecuado como estibas plasticas, de
manera que aislen el producto de toda MA
ibilidad de contaminacion.
TOIH_ CONDICIONES TRANSPORTE DE PRODUCTO TERWN
PUNTAJE \ | PORCENTAJE |

HINADO {SI APLICA)

ESPERADO | PUNTAJE OBTENIDO "
VIl. SALUD OCUPACIONAL : ,
L Rl ~ ASPECTO AEVALUAR PUNTAJE OBSERVACIONES {Describir ta accion cotrectiva o accion de mejora )
RPC |Existen extintores de incendios con|
ok has vig * LA
xiste in de pnmeros auxilios que
32 RPC cumple ~con lo establecido en Ia NA’
e TOTAL SALUD OCUPACION
_____ESPERADO
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derecho diligenciadas

Se evidencian planillas de titulares de

Se evidencia que se verifica
adecuadamente la identidad del

beneficiario y el padre de familia o
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